Alergeny ve vyrobku ve stopovém mnozstvi (nap  F.mozna k fizova
Alergeny v receptu e vyrobku kontaminace)
i i
5 8 3 5 8 3

= T2 = = 2|78 |F2 2 = | 2|78

2 2§ S|ls|< | @ | |2 |8|=|E|[25 S|ls|< | @ | |2 |8|=|%

5 SSISIE|2G =5 slxlslzlslsles|2|2|5E || slalslEls]s

i e I S IR - I O - S - N - 3 -l I R I - I O - S - N -

2 35| 5|2 2 |2 |S(5 |88 2|8 8(8=8|2|2(80 |3 |5|5]8|28|e|8|t

fa) z g '% -é 3 ;; g o g? © g 2 & S| e ',E § g S -é 8 ;; Z S g? © g &l S| e ',E § 2‘

o} b E S 285z |s|Bls8 el s |88 |3 |2 |c|E|2g5|lc|e|8lc8 =382 | 8|23

o z 5 & el |8 eS| [sEa|S|[2|8|6|s5[5|6=2a|S|2|aScE|3=FF|[S|2[8|165[515

CHLEBY

3007|chléb aktiv 500g CH |vicezrnny £ £ L L L £ L L L
3009|chléb bagovsky 400g CH |pSen-Zitny £ £ L L L L L L L
3011|chléb kralovsky 400g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L
3014|Chléb aktiv 500g BK CH |vicezrnny £ £ L L L L L L L
3020|chléb RADHOST, BK 700g CH |pSen-Zitny - - = | ® F) w | = F)
3022|chléb celozrnny s dyni bez E 400g CH |celozrnny £ £ £ L L L L L L
3023|Chléb Chia 400g CH |vicezrnny £ L L L L L L L L
3024|Chléb se Spaldou bez E 400g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3026|Chléb celozrnny kvasovy 500g CH |celozrnny £ L L L L L L L L
3027|Chléb Kral Ludvik 550g CH |Zitno-Spald. £ £ L L L L L L L
3029|chléb LOMNA - 600g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3030|chléb LOMNA - 800g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3031|chléb LOMNA - 1500g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3032|chléb ps.-Zitny, B 900g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3033|chléb ps.-Zitny, BK 900g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3034|chléb ps.-Zitny, 900g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3035|chléb ps.-zitny 1200g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3036|chléb ps.-zitny, BK 1200g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3037|chléb pS.-Zitny 3000g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3039|chléb ps.-Zitny 500g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3040|chléb ps.-zitny kulaty(guldSovy) CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3042|chléb pS.-Zitny, ru¢. 1100g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3049|chléb ps.-Zitny, BK 160g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3050|chléb ps.-Zitny, BK 250g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3051|chléb pS.-Zitny, BK 500g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3052|chléb ps.-Zitny, pul. 570g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3055|chléb kvasny bez E 600g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3057|chléb Javornik 600g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3058|Chléb Skvarkovy 550g CH |pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3062|chléb Svédsky 5009 CH |pSen-Zitny £ £ L L L L L L L
3063|chléb Kiupak 700g Ch [pSen-Zitny £ L L L L L L L L
3067|chléb slune¢nicovy, B 800g CH |vicezrnny £ £ L L L L L L L
3068|chléb toustovy, BK 500g CH |pSeni¢ny £ L L L L L L L L
3071|chléb slune¢nicovy, BK 250 g CH |vicezrnny £ £ L L L L L L L
3072|chléb slune¢nicovy, BK 400 g CH |vicezrnny £ £ L L L L L L L




3073|chléb slune¢nicovy, BK 800 g CH |vicezrnny L Ld = = = = ® ® ®
3110|chléb Zitny tmavy, B 1000g CH |Zitny L = = = = ® ® ® ®
3111|chléb Zitny tmavy, BK 250g CH |Zitny L = = = = ® ® ® ®
3112|chléb Zitny tmavy, BK 500g CH |Zitny Ld = = = = ® ® ® ®
3113|chléb Zitny tmavy, BK 1000g CH |Zitny Ld = = = = ® ® ® ®
3114|chléb Zitny kvaskovy 500g CH |[Zitny Ld = = = = L L L ®
chléb Skrabkovy CH L = = = = L L L =
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JEMNE PECIVO
3362|Vanocka bez pfidavku sacharidd, B 250g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld LJ = ® ® ® ®
3363|vanocka s posypem B 500g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = = ® ® ®
3365|vanocka s rozinkami, B 350g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3367|mazanec maslo. s mandl., B 400g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3368|mazanec s rozinkami B 200g JP_[pSeni¢né Ld Ld L = = ® ® ® ®
3369|mazanec bez pfid. sachar. 250g JP_[pSeni¢né Ld Ld L = = ® ® ® ®
3370|mazanec s rozinkami 400g JP_[pSeni¢né Ld Ld L = = ® ® ® ®
3537|méslové vanocka s mand. B 200g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3555|méslovy mazanec s mandlemi, B 600g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3553|méslovy mazanec s mandlemi, B 200g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3350|mazanec s rozinkami, B 400g JP_[pSeni¢né Ld L L = = ® ® ® ®
3354|vanocka s rozinkami B 200g JP_[pSeni¢né Ld L L = = ® ® ® ®
3355|vanocka s rozinkami B 400g JP_[pSeni¢né L L L = = ® ® ® ®
3349|mazanec s rozinkami a mandlemi B 400g JP_[pSeni¢né L L L = = = ® ® ®
3559|mazanec vicezrnny B 200g JP_|vicezrnné L L L = = ® ® ® ®
3600|méslové vanocka s mand. B 600g JP_[pSeni¢né L L L = = = ® ® ®
3601|vanocka vicezrnnd B 200g JP_|vicezrnné L L L = = ® ® ® ®
3348|jidas velikonoéni 50g JP_[pSeni¢né L L L = = ® ® ® ®
3360|vanocka s roz. a mand. B 400g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3361|vanockovy vénec 700g JP_[pSeni¢né Ld L L = = ® ® ® ®
3371|mikulas, B 120g JP_[pSeni¢né L L L = = ® ® ® ®
3372|mikulas 120g JP_[pSeni¢né L L L = = ® ® ® ®
3373|mazanec mésl.s roz.kand.ovoc. a €.550g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3415|vrut skoficovy JP_[pSeni¢né Ld Ld L = = ® ® ® ®
3452|loupék 40g JP_[pSeni¢né Ld L = = = ® ® ® ®
3453|loupék slany 40g JP_[pSeni¢né Ld L LJ = LJ ® ® ® ®
3533|vanocka masl.s roz.,B 420g JP_[pSeni¢né Ld L L = = = ® ® ®
3534|vanocka masl.s roz.,B 600g JP_[pSeni¢né Ld Ld L = = = ® ® ®
3536|vanocni Stola B400g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3810|bryle s napini syrovou 50g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3814|bryle s naplini pikant 50g JP [s napIni Ld L L = = ® ® ® ®




3815|bryle s naplni zelnou 50g JP_[s napIni L Ld Ld = = ® ® ® ®
3383|kobliha s kakaoofiSkovou néplni 50g JP_[s napIni L Ld Ld = = ® ® ®
3384 |kobliha s ovocnou smési 50g JP [s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3413 |muffin ¢oko 100g JP L LJ = = = ® ® ® ®
3414 |muffin svétly 100g JP L LJ = = = ® ® ® ®
3400|Pletenec 45¢g JP Ld = = = = ® ® ® ®
3401|Banének s napl.pudin,polomééeny 70g JP_[s napIni Ld Ld Ld = ® ® ® ®
3204 |croissant rustikalni 40g JP_|vicezrnné Ld = = ® ® ®
3254|rohlik sadlovy 60g JP_[pSeni¢né Ld = = = = ® ® ®
3382|bulka na hamburger 90g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = ® ® ®
3394|bulka na hamburger 60g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = ® ® ®
3386|makovka 86g JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3388|zavin s naplni mak., B 200g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3389|zavin s naplni mak., B 400g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3390|zavin s naplni tvaroh., B 400g JP_[s népIni Ld Ld Ld Ld = ® ® ® ®
3391|zavin s naplini skoric., B 280g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3392|zavin s naplni tvaroh., B 200g JP_[s népIni Ld Ld Ld Ld = ® ® ® ®
3395|sladky rohlik 46g JP Ld = = = ® ® ® ®
3396|bulka na hamburger 90g bez posypu JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld = ® ® ® ®
3397|bulka na hamburger 60g bez posypu JP_[pSeni¢né Ld Ld Ld ® ® ® ®
3405|babovka tfrend, B 500g JP Ld = = = = ® ® ® ®
3406|beranek tfeny, B 250g JP Ld = = = LJ ® ® ® ®
3407|beranek tfeny s tmavou pol., B 310g JP = = = = = ® ® ® ®
3410{Smajlik tmavy 90g JP Ld = = = = ® ® ® ®
3411|Smajlik svétly 90g JP Ld Ld = = = ® ® ® ®
3431|¢eské buchti¢ky s naplni mak., B 360g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3432|¢eské buchti¢ky s néplini tvaroh., B 360g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3433|¢eské buchticky s naplni povidl., B 360g JP_[s napIni Ld Ld L = ® ® ® ®
3440|dukatové buchti¢ky 300g JP Ld Ld = = ® ® ® ®
3467|84tecek s naplni merurikovou 569 JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3468|34tecek s naplni povidlovou 56g JP_[s népIni L L L = = ® ® ® ®
3470|84tecek s ovocnou smési 56g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ® ®
3471|84tecek s naplni tvarohovou 56g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ®
3472|hieben s napIni makovou 56g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ®
3473|hieben s naplni ofechvou 56g JP_[s népIni L L L = = ® ®
3474|hieben s naplini tvarohovou 56g JP_[s népIni L L L = = ® ® ®
3476|rolka s naplni ofechovou 56g JP_[s népIni L L L = = ® ® ®
3535|kolac tlaceny s néplni tvarohovou 75g JP_[s napIni L L L = = ® ® ® ®
3539|zapékané klobasa 110g JP_[s népIni L L L = = ® ® ® ®
3625|kolac tlaceny s n&plni merurikovou 75¢g JP_[s napIni L L L = = ® ® ® ®
3630|kolac tlaceny s naplni makovou 75g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3631|kolac valassky s naplni tvarohovou 70g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3632|kolac tlaceny s néplni ofechovou 75g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ®
3633|kolac tlaceny s néplni tvaroh - mék 80g JP_[s napIni L L L = = ® ® ® ®
3634 |kolac tlaceny s néplni vanil. -ovocna smés.8q JP |s naplni L L L = = ® ® ® ®
3635|kolacek ceredlni s hruSkovou néplni 60g JP [s népIni Ld Ld L = = ® ® ® ®
3640|skoficové kolecko 45g JP Ld = LJ = ® ® ® ®
3641|3nek s naplni skoficovou 60g JP_[s népIni Ld Ld L = = ® ® ® ®
3645|valassky frgal s naplni tvarohovou 600g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3647|valassky frgal s naplni makovou 600g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ® ®
3649|valassky frgal s naplni hruskovou 600g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3651|kolacek masl. tvar.ov.smés 40g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3652|kolacek masl. tvar. povidla 40g JP [s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®




3653|kolacek masl. mak. ov. smés 40g JP_[s napIni L Ld = = = = ® ® ® ®
3792|velikonoéni zajicek 50g JP L LJ = = = ® ® ® ®
3793|velikonoéni vajicko 60g JP L LJ = = = = ® ® ® ®
3796|croissant kakaovy 60g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3797|dyriovy cop 50g JP Ld = = = = ® ® ® ®
3799|croissant s parkem 95¢g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3801 |croissant s tfenou Nivou 70g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ®
3802|croissant Green pInény Spen. 70g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3804 |croissant s kakaoofiSkovou naplini 80g JP_[s napIni Ld Ld = = = = ® ® ®
3805|croissant 50g JP Ld = = = = ® ® ® ®
3807|croissant Mexikan 559 JP = = = = = ® ® ® ®
3808|croissant Mexikan s pizza n. 70g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3809|croissant se syrem 55g JP = = = = = ® ® ® ®
3820|34tecek plundrovy s naplni tvar. 50g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3821|34tecek plundrovy s ovocnou smési 50g JP [s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ® ®
3822|34tecek plundrovy s napini makovou 50g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3823|34tecek plundrovy s naplni povidlovou 50g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3824|34tecek plundrovy s naplini ofechovou 50g JP_[s napIni Ld Ld = = Ld = ® ® ®
3830|hieben plundrovy s naplni makovou 50g JP_[s néplni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3920|kokosovy méSec 15g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
3921 |makovy méSec 259 JP_[s népIni Ld Ld = = = LJ ® ® ® ®
4001 |linecké tfené poloméacené svétlé 40g JP_[s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ® ®
4003|linecké tfené polomacené tmavé 40g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ® ®
4004 |margaretka 30g JP_[s napIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
5005|list.zavin s jablkovou népini,B 250g JP [s népIni Ld Ld Ld = = = ® ® ® ®
5204 |croissant rustikalni B 80g JP Ld = = = = ® ® ®
5382|bulka na hamburger 180g B JP Ld = = = = ® ® ®
5383|kobliha s kakaoofiSkovou néplni B 100g JP [s népIni Ld Ld = = = = ® ® ®
5384 |kobliha s ovocnou smési B 100g JP [s napIni Ld Ld L = = ® ® ® ®
5468|34tecek povidlovy & 2ks,B 112g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ® ®
5470|84tecek s ovocnou smésid 2 ks, B 112g JP_[s napIni L L L = = ® ® ® ® ®
5471|84tecek s naplni tvaroh. &4 2 ks, B 112g JP_[s népIni Ld L L = = ® ® ®
5472|hieben s napini makovou & 2 ks, B 112g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ® ®
5473|hieben s naplini ofechovou & 2 ks, B 112g JP_[s napIni Ld L L = = ® ® ® ®
5474|hieben s naplni tvarohovou & 2 ks, B 112g JP_[s népIni L L L = = ® ® ®
5535|kolacky s néaplni tvarohovou & 2 ks, B 150g | JP |s n&plni L L L = = ® ® ® ®
5630|kolacky s naplni makovou & 2ks, B 150g JP_[s napIni L L L = = ® ® ® ®
5645|valassky frgal s nplni tvar. 1/4, B 150g JP_[s népIni L L L = = ® ® ® ®
5647|valassky frgal s nplni mak. 1/4, B 150g JP_[s népIni L L L = = ® ® ® ®
5649|valassky frgal s naplni hrusk. 1/4, B 150g JP_[s napIni L L = = = LJ ® ® ® ®
5804 |croissant s kakoofi§. & 2 ks, B 160g JP_[s népIni L L = = = = ® ® ®
5805|croissant B 100g JP L = = = LJ ® ® ® ®
5820|34tecek plundrovy s naplni tvar & 2ks,B100g | JP |s n&plni Ld L L = = ® ® ® ®
5821|34tecek plund. s ovocnou smési 2ks B 100g | JP |s naplni Ld L L = = ® ® ® ® ®
5822|84tecek plund. s naplni makovou 2ks B 100g| JP |s n&plni L L L = = = ® ® ® ®
5823|34tecek plund. S néplini povidlovou 2ks B 104 JP |s n&plni Ld Ld L = = ® ® ® ®
5824|84tecek plund. S néplini ofech. 2ks B 100g JP |[s napini Ld Ld Ld = = = = = =
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BEZNE PECIVO BP |vicezrmné E] X 5 X - X
3084|sojové pecivo 509 BP |vicezrnné Ll . : : . = = :
3085|pohankové pecivo 43g BP |vicezrnné £d = . : x e X
3087|rohlik vicezrnny 100g BP |pSenicné = x| = LS <d = w | m =
3088 rohlik grahamovy 50g BP_|p3enicné w L . 5 <d = %
3133|graham 200g BP |pSen-zitny = 5 : : = == s
3171|dalamanek 60g _ BP |pSen-zitny w = = = = m | w L
3172|dalamanek Skvarkovy 125g BP Ingenicne ™ B | = L = = w | ® L]
3187|Bageta svtl4 s Inem 85g o p§em6né = L £ d = | ® =
3188|Bageta svétla s Inem 110g BP p§eni6né L] e . a = 5 5
3189|Bageta svétla s mékem 85 g BP p§eni6né L e . a = 5 5
3190|Bageta svétla s makem 110 g oo Péeméné = ® | = L] = = 2 | = =
3191|Bageta svétla se sezamem 85 g 5P péeniéné = = = = = = = = b
3192|Bageta svétl4 se sezamem 110g 5P péeniéné = L L = = = = = b
3197|Bageta svétla 85 g BP S§eni6né £ == . a : = T X
3198|Bageta svétla 110 g BP |vicezmné = 2 . a = 5 5
3199]bageta rustikalni 300g BP |paenicné = = . 5 s <d = X
3201 bageta tukové 120g 5 Tooozrng = L] L] = = = 2 | = =
3202|bageta vicezrnna 170g BP |vicezrmné ] 2 . a - = S
3205|Fit razenka 70g _ BP |vicezmné L x 5 i s X 2 %
3206|3picka slune&nicova 60g BP |pSenicné x . sl X 5 X
3209 |lupinova kostka 70g BP |p&enicné = a e s 5 . s
3210|slune¢nicova kostka 70g BP selozrnné Ld 5 X : X 2 X
3211|celozrnna kostka 70g BP |pSen-Zitny £ . 5 = | & = .
3216 |kaiserka finska 65g BP |vicezrnné L . s x
3221 |cereélni razenka 43g BP |pSeniéné L % : i . a
3222]rohlik 43g - BP [vicezrmné L > a : o . s
3223|kaiserka ceredlni 50g BP [pSeni¢né £3 . X x| & = .
3225|houska raiené'43g BP |vicezrnné = X 5 X = X 2 5 %
3226|houska LOMNA 70g BP_|p3enicné w = . 5 <d — 5
3227|houska Skvarkova 43g BP |p3enicné E = . : : x e X
3228|veka 3609 BP [psenicne = = = X 5 = | w Ld
3229]veka BK, 360g BP [psenicng = = . : x e X
3230|veka B 360g BP [p3enicné L i <d 2 = LHE? LS
3249|syrova bulka 60g BP [p3eni¢né = = : : = == s
3250|syrova bulka 53g BP |pSenicné = L = w L = = = =
3253|rohlik se syrem 60g BP [pSenicné s 2 = =
3251]rohlik se slan. a syrem 65g BP S§enit‘:né ® 2
3281 |pletynka 110g




3503|banketka sypané 25¢g BP |pSeni¢né L Ld = = = ® ® ® ®
3504 |banketka nesypana 25g BP |pSeni¢né L Ld = = = ® ® ® ®
3819|pizza kapsa 559 BP |pSeni¢né Ld Ld = = = = ® ® ®
5250|syrové bulka 2ks 106g BP |pSeni¢né L £ £ = = = = = =
CUKRARSKE VYROBKY
5020|list. Trubi¢ka s naplni bilkovou CV [s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
9010|croissant s napini tvarohovou 95g CV [s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
9020|croissant s napni vanilkovou 95g CV [s népIni Ld Ld Ld = = ® ® ® ®
9030|krémka s naplni tvarohovou 65g CV [s napIni Ld Ld Ld = = = = = =
9040|krémka s napni vanikovou 659 CV [s napIni L £ £ = = = = = =
Alergeny ve vyrobku ve stopovém mnozstvi (nap  f.mozna k fizova
Alergeny v receptu e vyrobku kontaminace)
> >
=B S =B S
e = 3 e = 3
g 8 e 0 ol 2 0
D n < = D n < =
33 g 8 : 38 g 8 :
55 2 = =278 2% 2 = s 2|7 |8
22 |85 |s|2 ° w |2 |8z |s| 22 |8ls5|s|2 s s || 2|85 |<
L I I I - I I I I B I < IS S B I I I IR I O Ao I B - (R
22|l el |2 8 xlElzla|8|8l2 2|2 slElc|2l8lxlElzla|5|2
2 g5 |5 |21&|Elz|d|=2|2|el8|=|e|e|lB2|5|2|2|lE|lz|S|=|2le|8|lclgls
3 Ss|Slel8lelglele|e|s|slz|s s c|&lel8lglelglelels|sle|s|s
S SE|S|2|s|8|&|%|8|2|w N I BT S - - S N = = = = - o I
$ < £ e © © 8 2 © = © 3 s = 2 B £ © © < 2 ) © s © © © = = @
g s| &8 2% |2|slzlelalg|S|a|e|E|lelslE| 2t |8|alalelale|S|a|e|E|lell|E
GOLD 2 5 & B2 lolelzlBlg(s|8|8|s|8813(2|3838|c|e|lz|B|gls(2|8]|28|8|5(2)%2
N o N > o o n = %) 6] I (%] o > =
POLOTOVARY
28300|hruskova naplr 300g N (3 (3 (3 (3 (3 3 3 3 3 3
3881|strouhanka volna 1000g TP Ld = L = = = = = =
3882|strouhanka balend 5009 TP Ld = (3 = = 3 3 3 3
3883|strouhanka balené - 15kg krab. TP L L (3 L L = = = =
TESTA
6001 |listové tésto 5009 T |listova Ld Ld L = = = = = =
6002|linecké tésto 500g T |lineck&d L L = = = ® ® ® ®
6003|linecké tésto - kakaové 500g T |lineckd Ld Ld L = = = = = =
6004|linecké tésto - kakaové 300g | T [linecka L L WO O® [ ®m | ®m m | oW L
TRVANLIVE PECIVO
3520]jemné ty¢inky slané B 120g TP |ptt L L = = = ® ® ® ®
3525|preclik sypany mék 40g TP |ptt L L = = = ® ® ® ®
3526|preclik sypany kmin 40g TP |ptt Ld L = = = ® ® ® ®
3527|preclik sypany - mék,maly 20g TP |ptt Ld L = = = ® ® ® ®
3528|preclik sypany - kmin,maly 20g TP |ptt L L LJ = = ® ® ® ®
3531)jemné ty¢inky makové, B 120g TP |ptt L L = = = ® ® ® ®
5811|linecké tfené polom. Svétlé B 160g TP Ld = = = = ® ® ® ® ®
4005|marokanka 40g TP = = = = = = ® ® ® ®
3910|pernikové vajitko 559 TP £ = L L L = = = =
JEMNE PECIVO MRAZENE
43704 |Plundrové krémové rolka 70g JPM|pSeni¢né Ld Ld L L = ® ® ® ®
43705|Plundrovy slaninovy S$nek 80g JPM|pSeni¢né Ld Ld Ld Ld = ® ® ® ®
43706|Plundrovy slaninovy hieb. S bal. Syr. 70g JPM|pSeni¢né Ld Ld L L = ® ® ® ®
43707|Plundrové duetka s jogurtem JPM|pSeni¢né £ £ L L L = = = =




ZKRATKY
CH chiéb
JP jemné pecivo
BP bézné pecivo
TP trvanlivé pecivo
T tésta
ptt precliky a trvanlivé tycinky
cVv cukrarsky vyrobek
N Naplri
JPM  jemné pecivo mrazené
Platnost formulare od: 20. 5. 2013
Posledni aktualizace: 18. 9. 2018



